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plus
HOLUNDER

Rhiiner Oko-Apfel plus Holun-
der. Der gesunde Fruchtsaft mit
den wertvollen Inhaltsstaffen
der Holunderbeere. HeiBgetrun-
ken ist er in der kalten Jahres- |
zeit besonders wertvoll fiir lhre
Gesundheit. i

RhunLr Oko-Apfel plus Multi-
frucht. Eine besondere Fruch-
saftkomposition aus einheimi-
schen und exotischen Friichten
verleihen dem Oko Apfelsaft
der Rhtin eine besondere N

Hier werden viele \hramlr:’zﬁ!f
Mineralstoffe aus ausgesuchten
Biofriichten in einem eiz
gen Fruchtsaft vereint. o

NG

Rhiiner Oko-Apfel plus Mango,

fiir GenieBer die Exotische Ge-
schmackserlebnisse nicht mis-
sen michten. Hoher Frucht-
fleischgehalt aus der Mango
zeichnet seinen besonders
fruchtigen und exotischen
ﬁesc:hmack aus. .

plus KIRSCHE

Rhiner Oko-Apfel plus Kirsche.
Aromatische Sauerkirschen aus
Bio Anbau verfeinern den Ge-
schmack Rhiiner Streuobstipfel.
Ein Geschmal:ksr:rlebms bf:snn-
derer Art.
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Diese Bio-Zertifizierung wird durch folgendes Bio-
Kantrollzeichen auf unserem Pradukt garantiert:

EU Nr. DE-012 Okokontrollstelle AGRECO
Weitere Kontroll- und Qualititsgarantien sind die Vereine NABU

und Rhiiner Apfelinitiative. Beide Vereine haben mafigeblichen
Anteil am Erfolg dieses Projektes.
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Durch diese MaBnahmen und einer modernen Verarbeitung ent-
stehen wertvolle Produkte, die einen wesentlichen Anteil am Erhalt
unserer heimischen Streuabstwiesen haben. Auch Sie haben neben
Ihrem Genuss maBgeblichen Anteil daran, dass dieser Letiensraum
fiir eine \rieiﬂiltige Fauna und Flora erhalten bleibt,

GenieBen Sie dahe: dE ékn—Pdeukte aus der Rhén.
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Typisches Streuobstprodukt klar
oder triib, Direktsaft, mit
modernster Technik gekeltert
eingelagert und abgeflilit. In
stinem herzhaften Geschmack
spiegelt sich der rrpﬁm:

Ziel dieses Projektes ist es, die dkologisch wertvolle Streuobstwiese
wieder zu Ehren kommen 2u lassen und damit neue Erwerbsquellen
fiir die heimischen Obsterzeuger zu schaffen,

Gleichzeitig garantieren die MaBnahmen zur Erhaltung der Sreu-
obstwiesen, den Erhalt und den Lebensraum von Pflanzen und
Tieren, die sich in Jahrhunderten an diesen Lebensraum angepasst
haben. Durch die Vermarktung von hochwertigen Produkten,
nachweislich von heimischen Streuobstwiesen, kann der
Verbraucher zum Erhalt der Kulturlandschaft bejtragen und dem
Erzeuger wieder Anreiz schaffen, Altbestinde zu pflegen und neue
Biume zu pflanzen.
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Neben dem Rhiiner Weideochsen, dem Rhiinschaf, und der Rhiiner
Bachforelle hat sich der Rhiiner Oke Streuobstapfel zu einem
Qualititsprodukt aus der Rhiin entwickelt, aus dem in der Kelterei
Elm hochwertige Produkte hergestellt werden. Die Vielzahl der alten
Apfelsorten, die auf Strevobstwiesen und auf anderen weniger
intensiv genutzten Standorten in der Rhin berleben konnten,
verktirpern die Reinheit der Natur und sind frei von jeglichen
Umwelteinflissen. ;

Die ca. 800 Sorten der Rhiin sind allesamt besonders geeignet filr
unsere Rhiiner Oko
Streuobstprodukte.

~ein Genuld.
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Eine franziisische Spezialitat auf
die Rhiin kopiert. Jedoch mit
eigenem Charakter, herzhaft
mild und spritzig.
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Aus ausgesuchten milden Streu-
obslsorten, vergoren und

sorgsam ausgebaut, ist er nicht

nur fiir alle Aprclwc_inlie__ljhak_;gf-:

Der Apfelchampus aus der
Rhiin, fiir viele cine Uber-
raschung beim ersten Genul,
Eine neue Spezialitit, dic viele
Liebhaber auf lhrer Seite hat.
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Als b&undhcn_‘.lrunk enthilt er
wertvolle Mineralien und
Spurenelemente.

Er eignet sich besonders

ALy

als Wikrzmittel zum Ver-
feinern von Sofen

als Getriink mit Mineral-
wasser verdiinnt und Honig
gesiifit i
als Getrink mit Rhiiner Oko-
Apfelsaft verdinnt i

 zur kosmetischen
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Durch ein einmaliges Verwertungsmaodell fiir Streuobst von den
Streuobsterzeugern der Rhiin stellt die Kelterei Elm in Verbindung
mit der Rhiiner Apfelinitiative und dem NABL eine breite Palette
von Oko-Apfelprodukten aus der Rhiin her. Die Streuobstipfel
werden von Mitgliedern der Apfelinitiative cingesammelt, zur
Kelterei nach Flieden gebracht und dort zu hochwertigen Apfel-
produkten verarbeitet,

Die Bio-Kentrolle ibernimmt die Okokan trolistelle AGRECO.
Natiirlich brauchen wir auch Sie als Konsument und Geniefer filr
unsere hochwertigen Rhaner Oko-Apfelprodukte,

Natiirlich braucht unser Streucbstprojekt auch eine Kontrolle und

Qualititskriterien, Die Bio Kontrollstelle AGRECO kontrolliert den

Anbau und die Verarbeitung nach folgenden Kriterien:

= Die Apfel durfen nur von Streuobstbestinden, am besten Hoch-
stimme, stammen.

* Die Biume dirfen nicht mit chemisch-synthetischen Mitteln
behandelt werden.

* s dirfen kein stickstoffhaltiger MineraldUnger, Milllkompaost
oder Kldrschiamm eingesetzt werden.

* Es wird die genaue Herkunft des Streuobstes mit Flurstiick,
Flurnummer und Angabe der Anzahl der Biume dokumentiert.

* Die Apfel missen reif und qualitativ einwandfrei sein,




